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Masło sklarowane ghee z solą
kłodawską 500 g

Cena 84,90 zł

Dostępność Dostępny

Numer katalogowy PALLIZMASGHEZSOLKLO

Opis produktu

Masło sklarowane ghee z solą kłodawską 500 g
Głębia smaku zaklęta w prostocie
Szukasz naturalnego tłuszczu, który podkręci smak Twoich potraw? Oto masło klarowane ghee z solą kłodawską – połączenie
klasycznej indyjskiej receptury z polską tradycją i mineralnym bogactwem Kłodawy. Aromatyczne, lekko słone, gotowe do
użycia w każdej kuchennej sytuacji.
  Wartość odżywcza w 100 g Porcja 5g

Wartość energetyczna 3675(kJ) / 894(kcal) 183(kJ) / 44 (kcal)
Tłuszcz  100  0

kwasy tłuszczowe nasycone  73  0
Węglowodany  0  0

Błonnik  0  0
Białko  0  0

Sól  0  0
Masło ghee z solą kłodawską sprawdzi się idealnie: 

do smażenia – nie przypala się, dlatego świetnie sprawdza się przy jajecznicy, jajkach sadzonych czy gotowanych na
miękko.
na śniadanie – doskonała baza do puszystych omletów i innych porannych klasyków.
po ugotowaniu – wystarczy wymieszać z gorącą potrawą by dodać jej kremowości i wyjątkowego smaku.

Szukasz pomysłów na coś pysznego? Zajrzyj do naszej zakładki z przepisami i gotuj z przyjemnością!
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Dlaczego warto wybrać ?

naturalna sól kłodawska – nieprzetworzona, bogata w mikroelementy,
klarowane ręcznie, wg. tradycyjnych metod ( od 8 do 12 godzin),
pochodzi z mleka polskich krów z okolic Bieszczad,
bez laktozy, kazeiny i glutenu – odpowiednie przy nietolerancjach,
bezpieczne dla kobiet w ciąży i karmiących.

Masło ghee nie wymaga trzymania w lodówce, można przechowywać w temperaturze pokojowej. Konsystencja
może się zmieniać w zależności od pory roku. Natomiast biały osad to naturalny efekt klarowania. 
 

Masło ghee z solą kłodawską to niezastąpiony element każdej kuchni – tradycyjny, wszechstronny, zdrowy i
pyszny. Spróbuj raz – i używaj codziennie!
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Źródło witamin
bogaty w witaminy A, D, E i K

Naturalne
w 100% naturalny tłuszcz mleczny, bez dodatków, konserwantów czy sztucznych barwników

Wszechstronne zastosowanie
idealnie nadaje się do smażenia, pieczenia i nie tylko
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